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Vin
dhonneur

Boissons a volonté sur 3h

Alcool : Punch, Lagon Bleu, Marquisette, Vin, Pastis, Whisky
Soft : Jus de fruits, Sodas

Amuse bouches 12 pi(‘zces

Assortiment de tapenades noires, vertes et rouges
Panier fraicheur et anchoiade, verrines variées
Bar a gaspacho, mini burger, sucette de foie gras
Assortiment de mini muffins salés, chouquettes a I'emmental
Accras de morue, mini canelés au chorizo, coin végétarien
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Inclus dans les menus avec TVA en vigueur.
Non contractuel, peut varier selon les saisons et approvisionnements



Menu
lradition

[ 'entrée

Tartare aux deux saumons, févettes et menthe fraiche, mousse |égere de crabe au curry
ou

Tournedos de légumes marinés, coulis de tomate et basilic
ou

Foie gras de canard mi-cuit, navette et confiture de figues

Le plat

Supréme de pintade fargi au foie gras, jus de morilles
ou

L'agneau en crolte provencale aux senteurs des Alpilles

ou
Canard croustillant a la coriandre, salade mi-fruits mi-légumes, sauce soja

[e fromage

Chevre affiné, mélange gourmand de jeunes pousses

e dessert

Buffet de desserts et de fruits / Café ou infusion

[e vin
Vin de la cave Chateau Virant sélectionné avec soin en Blanc, Rosé et Rouge

Forfait 1/2 bouteille par personne maximum
Surplus n’est pas un di :)

Prix TTC par personne / vin d’honneur et salle inclus. Inclus dans les menus avec TVA en vigueur.
Non contractuel, peut varier selon les saisons et approvisionnements



Menu
lTendance 150€

Animation Plancha

Préparé par nos soins devant vos invités, |'atelier plancha s'invite a la suite du vin
d’honneur. Substituant une entrée assise, il apporte une touche de dynamisme

Atelier Terre & Mer

Escalope de foie gras poélées, poulpes persillés, scampi au lait de coco, assortiment de
brochettes marinées, légumes de saisons grillés, seiches a la provencale

[e plat

Supréme de pintade farci au foie gras, jus de morilles
ou
L'agneau en crolite provencale aux senteurs des Alpilles
ou
Canard croustillant a la coriandre, salade mi-fruits mi-légumes, sauce soja

[e fromage

Chevre affiné, mélange gourmand de jeunes pousses

e dessert

Buffet de desserts et de fruits / Café ou infusion

[e vin
Vin de la cave Chateau Virant sélectionné avec soin en Blanc, Rosé et Rouge

Forfait 1/2 bouteille par personne maximum
Surplus n’est pas un di :)
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Prix TTC par personne / vin d’honneur et salle inclus. Inclus dans les menus avec TVA en vigueur.
Non contractuel, peut varier selon les saisons et approvisionnements



Prestations
Complémentalres

Afin de vous satisfaire ])loin(émont et de rendre cette soirée inoubliable,
NOus Vous proposons des ]')r(‘stati()ns su])]:)l('ém(‘ntair(‘s

Droit de bouchon ........c.uiiiiiiiiiiii e OFFERT
Menu Prestataire .........coocuviiiiiiiiiiiiiiiii 100€
IMENU €NTANT ..ottt s 35€
Cérémonie laique (mise en place & mise a disposition orangeade) ...................... 1200€
Orangeade de BieNVENUE ..........ccoiciiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeecete et 220€
Orangeade de Bienvenue + biére fraiche .........ccoooviiiiiiiiiiiniiiieeeeeee 320€
FOrfait @aU QAzZEUSE ......coiieiiiiiiiieeeeteeeee ettt e st e e e s bt e e e sabaeeeeaas 160€
TIrEUSE A DIEIE (BOL) evueiiiiiiiiiee ettt e e e bt e e e aa e e saaneeesaanes 280€
Bar de nuit (4 bouteilles & définir + SOt) ..oevuueeiiiiiiiiieeeeeeee et eeeas 320€
Atelier spritz, apérol & limoncello ...........cccoviiiiiiiiiiniiniiiiie, 350€
Atelier jambon Serrano (Th) ......ceeei e eeeeeees 280€
Atelier SaumMON TUME (Th) ceeeeeeeeeeceeeececeeeeeeeeee et e e e e e e e eeeeeeeas 290€
ALElIEr TOIE Gras ...eeiciiiiiiiiiieeeeeeeee ettt ettt e e et eseee st e s esr e s e e sneeenas 320€
Atelier focaccia & bUITata ......ceeevueeriiiiiiieeee e 250€
Brunch du lendemain ..........coooiiiiiiiiiii e 50€

par personne, salle incluse

TTC inclus avec TVA en vigueur.
Non contractuel, peut varier selon les saisons et approvisionnements



Brunch
du lendemain 50€

Nous vous accueillons de 11h jusqu'é 17h.
Retrouvez-vous en famille et entre amis le lendemain de votre mariag(‘,
en toute intimité, dans un cadre idéal.

Pour débuter

Viennoiseries, pognes, croissants, mini-crépes, pains & confitures accompagnés
de café, thé, jus de fruits & eau minérale

Pour continuer

Tomate mozarella, salades diverses, penne au pesto, saumon froid, viandes froides,
quiches, pizza, pissaladiere, charcuterie et plateau de fromages
Soda & Eau

Atelier ChaUd Prix sur demande

Oeufs brouillés

Pour terminer en douceur

Dessert & Fruits frais

Prix TTC par personne
Non contractuel, peut varier selon les saisons et approvisionnements






Justet Yoan Photographe Aurélie Ungaro Photography
5 5 S )

06.75.69.04.89 06.73.65.04.43
www.justetphotographe.com www.aurelie-ungaro-photography.fr
Laurence Banahan Olivier Malcor

06.80.71.99.02 06.58.41.09.56

www.banahan.fr www.mariage-de-photo.fr

Thomas Aymes Vidéo  Hermeline
06.38.65.49.49 06.52.47.19.67
www.aymesproduction.com  www.hermeline-photographies.com

Khalil Graphic Studio
07.60.83.97.42
Hichem_wedding_Photographer
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Charly Deejay
06.67.59.32.70
www.deejaycharly.com

Didier Bluenote Music
06.42.31.37.51

www.bluenotemusic.fr

'ranck Amarell
06.65.80.81.82
www.franckamarell.com
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Lac du Lavau
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DOMAINE DU ROCHER



